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1er prix du concours "un gâteau pour les 20 ans du Thalys" 

 La remise des prix a eu lieu ce samedi 30 avril en Belgique.
 Eliaz Prenveille a effectué le déplacement pour représenter sa classe, accompagné de Mme Le Ridant, Proviseur
Adjoint et il s'est vu remettre le 1er Prix par un jury impressionnant : trois grands chefs pâtissiers belges et français :
Raphaël Giot, créateur « Haute Couture » en pâtisserie, Yann Couvreur, chef pâtissier, et Pierre Marcolini, célèbre
chocolatier et créateur de la Maison Pierre Marcolini.

 Bravo à tous et aux enseignants impliqués
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